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Ztoty Puchar dla Masarni Ubojni ,,ZEMAT”

Podczas 56. Dni Przemystu Miesnego, ktore odbyty si¢ 17 maja 2024 r., minister rozwoju
wsi 1 rolnictwa Czestaw Siekierski przekazat ztoty puchar przyznany w konkursie firmie
Masarnia Ubojnia ,,ZEMAT” z Wohynia. Te szczeg6lna nagrode odebrat Adrian Tro-
Scianczyk, wspotwiasciciel zaktadu.

egoroczna edycja zgromadzita
T42 zaklady miesne z calej Polski,

ktére poddaly ocenie lgcznie
141 produktéw miesnych. Eksperci In-
stytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-
-Spozywezego (IBPRS-PIB) w Warszawie
analizowali szereg czynnikow wpltywa-

| jacych na jakosé wyrobdw, po czym na-

grodzili najlepszych producentéw i wy-
réznigjgce sie przetwory migsne.

Wsrod laureatéw znalazta sie Ma-
sarnia Ubojnia ,ZEMAT". Jurorzy do-
cenili szerokg game wyrobéw produ-
centa: salceson ozorkowy, salceson
czarny, kaszanke grillowq, mieso gar-
mazeryjne, salceson wioski, blok z pie-
truszkq, pieczen cebulkowq, kietbaski
firmowe/frankfurterki, szynke z komina
oraz farsz na pierogi. Nagrodzone pro-
dukty, ktére przyniosly zaktadowi ,,ZE-
MAT" tegoroczny puchar, mogg by wy-
rozniame znakiem towarowym , Produkt
najwyzszej jakosci 2024".

— Jestem niezwykle dumny z tego
wyrdznienia. To potwierdzenie, ze nasza
ciezka praca oraz zaangazowanie ca-
lego zespolu przynoszq wymierne efek-
ty. Staramy sie, aby nasze produkty za-
wsze byly najwyzszej jakosci. Ta na-
groda jest dowodem na to, ze idziemy
w dobrym kierunku. Dziekuje wszystkim
naszym pracownikom oraz klientom
za zaufanie i wsparcie, ktére motywujg
nas do dalszego rozwoju — powiedziat
Adrian Tro$cianczyk, wlasciciel firmy
Masarnia Ubojnia ,,ZEMAT”, komentu-
jac otrzymanie Zlotego Pucharu. Jak za-
znaczyl, na ostateczng jakosé produk-
téw miesnych sklada sie skompliko-
wany, a zarazem precyzyjnie zorgamni-
zowany tancuch dostaw — od produ-
centa trzody na stét klienta.

ZEMAT przykiadem
pozytywnych zmian
W przemysle miesnym
Podczas 56. Dni Przemystu Miesne-
go minister Siekierski wyrazil uznanie
i podziekowanie dla sektora przemystu
miesnego, ktdry na przestrzeni lat stat
sie polskg wizytéwkqg. Nawigzat do

20. rocznicy obecnosci Polskiw Unii Eu-
ropejskiej, ktora sklania do podsumo-
wania zmian, jakie przeszed! krajowy
przemyst przetworczy, w tym miesny. Jak

‘podkreslat szef resortu rozwoju wsi i rol-

nictwa, z perspektywy czasu widac,
jak znaczgco przemyst miesny przy-
czynit sie do systematycznego wzrostu
polskiego eksportu. Zaznaczal, ze dzi-
sigj polskie produkty mozna znalezé nie
tylko na pétkach europejskich sklepow,
lecz takze na calym $wiecie.
Masarnia Ubojnia ,, ZEMAT" to do-
skonala ilustracja tego rozwoju i prze-
obrazen, ktére stale pozwalajg podno-
si¢ jakos¢ oferowanych wyrobéw mie-
snych, a tym samym umacnia¢ marke,
nie tylko na lokalnym rynku. Wiascicie-
le masarni, dbajge o pozycje zakladu,
regularnie uczestniczg w konkursach,
targach i wystawach, za co zdobywa-
jg liczne wyréznienia i odznaczenia.
W 2007 r. firma zostala uhonorowana
wyrdznieniem ,Orla Biznesu” w kate-
gorii firmarodzinna. W 2011 r. ,ZEMAT”
zajgt dwa czotowe miejsca w konkursie

.Lubelska Wolowina na Talerzu”,
a w nastepnym roku uplasowat sie na
2. miejscu. Za szczegdlne zastugi dla
panistwa i regionu wiasciciel firmy, Zdzi-
staw Troscianczyk, otrzymat w 2007 r.
Brgzowy Krzyz Zastugi.

Konsekwentnie na rzecz jakosci

Konsekwencja i systematyczna pra-
ca nad podnoszeniem poziomu inno-
wacyjnosci oraz troska o walory sma-
kowe i dobry sktad oferowanych wyro-
béw przynosi plony w postaci licznych
nagréd i zaufania klientow. To szcze-
gdlnie wazne, biorge pod uwage, gdzie
trafiajg produkty wytwarzane w zakla-
dzie. Obecnie gtéwnymi odbiorcami
firmy ,,ZEMAT" poza sklepami i hur-
townicmi sq szkoly, przedszkola, szpitale
ijednostki wojskowe. Jakos¢ odgrywa tu
zatem ogromng role.

Firma od lat kontynuuje swoje dzia-
fania na rzecz utrzymania wysokiej ja-
kosci i innowacyjnosci swoich produk-
téw, co przynosi jej kolejne sukcesy
i uznanie na rynku. [ ]
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