dla Masarni Ubojni ,ZEMAT”

Podczas 56. Dni Przemystu Miesnego minister rozwoju wsi i rolnictwa Czestaw Siekierski przeka-
zat ztoty puchar przyznany w konkursie firmie Masarnia Ubojnia ,ZEMAT” z Wohynia. Te szczegdlng
nagrodg odebrat Adrian Tro$ciariczyk, wspétwiasciciel zaktadu

$rod laureatéw zna-
lazta sie Masarnia
Ubojnia ,, ZEMAT". Ju-
rorzy docenili szerokq
game wyrobdéw pro-
ducenta: salceson ozorkowy, salceson
czarny, kaszanke grillowq, migso gar-
mazeryjne, salceson wioski, blok z pie-
truszkq, pieczen cebulkowdq, kietbaski
firmowe/frankfurterki, szynke z komina
oraz farsz na pierogi. Nagrodzone
produkty, ktére przyniosty zaktadowi
+ZEMAT" tegoroczny puchar, mogq
by¢ wyrdzniane znakiem towarowym
~Produkt najwyzszej jakosci 2024".

— Jestem niezwykle dumny z tego
wyrdznienia. To potwierdzenie, ze na-
sza clezka praca oraz zaangazowanie
catego zespolu przynoszq wymierne
efekty. Staramy sig, aby nasze produkty
zawsze byly najwyzszej jakosci. Ta na-
groda jest dowodem na to, ze idziemy
w dobrym kierunku. Dziekuje wszystkim
naszym pracownikom oraz klientom za
zaufanie i wsparcie, kidre motywujq nas
do dalszego rozwoju — powiedziat Ad-
rion Tro$cicmezyk, wiasciciel firmy Ma-
sarnia Ubojnia ,, ZEMAT”, komentujge
otrzymanie Zlotego Pucharu. Jak za-
znaczyl, na ostateczna jakosé produk-
téw migsnych sklada sie skompliko-
wany, a zarazem precyzyjnie zorgami-
zowany tanicuch dostaw — od produ-
centa trzody na stét klienta.

ZEMAT przyktadem
pozytywnych zmian
W przemysle miesnym
Masarnia Ubojnia ,, ZEMAT” to do-
skonata ilustracja tego rozwoju i prze-
obrazen, ktdre stale pozwalajq pod-
nosi¢ jakos¢ oferowanych wyrobdw
miesnych, a tym samym umacniaé
marke, nie tylko na lokalnym rynku.
Whasciciele masarni, dbajge o pozy-
cjg zakladu, regularnie uczestniczqg
w konkursach, targach i wystawach, za
co zdobywajq liczne wyréznienia i od-
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znaczenia. W 2007 roku firma zostata
uhonorowana wyrdznieniem ,Orla Biz-
nesu” w kategorii firma rodzinna.
W 2011 roku ,, ZEMAT" zajat dwa czo-
lowe miejsca w konkursie , Lubelska
Wotowina na Talerzu”, a w nastepnym
roku uplasowat sie na 2. miejscu. Za
szczegdlne zastugi dla panstwa i re-
glonu wiasciciel firmy, Zdzistaw Tro-
scianczyk, otrzymat w 2007 roku , Brg-
zowy Krzyz Zastugi”.

KOﬂSGkWQﬂtﬂiG_
na rzecz jakosci

Konsekwencja i systematyczna
praca nad podnoszeniem poziomu
innowacyjnoéci oraz troska o walory
smakowe i dobry skiad oferowanych

wyrobdw przynosi plony w postaci
licznych nagréd i zaufomia klientéw. To
szczegdlnie wazne, biorqe pod uwage,
gdzie trafiajgq produkty wytwarzane
w zakladzie. Obecnie gtéwnymi od-
biorcami firmy ,ZEMAT" poza skle-
pami i hurtowniami sq szkoly, przed-
szkola, szpitale i jednostki wojskowe. Jo-
ko$¢ odgrywa tu zatem ogromng role.

Firma od lat kontynuuje swoje
dziatania na rzecz utrzymania wy-
sokiej jakosci 1 innowacyjnosci swo-
ich produktéw, co przynosi jej kolej-
ne sukcesy i uznanie na rynku. Wkrét-
ce ruszy sklep internetowy ZM ZEMAT.
To krok, ktéry zwiekszy dostep do
oferty firmy dla szerszego grona
klientow. =

Masarnia Ubojnia
~ZEMAT”

Jakos¢ Smak

Innowacyjnos¢

Jestesmy laureatem Ztotego Pucharu w konkursie

,Produkty Najwyzszej Jakosci w Przemysle Miesnym” 2024

Zapraszamy do kontaktu:
www.facebook.com/zmzemat
ul. takowa 1, Wohyn

tel. 83 353 01 92

zamowienia@zmzemat.pl




